MENU DES ECOLES
SEMAINE 25

BIGANOS
N

du lundi 15 Juin 2026
au vendredi 19 juin 2026

PORTE DU BASSIN

lundi 15 Juin 2026

Les menus sont élaborés par la cuisine centrale de Biganos en collaboration avec une diététicienne.
Ils sont susceptibles de changer en fonction des approvisionnements.

mardi 16 Juin 2026

mercredi 17 Juin 2026

jeudi 18 Juin 2026

vendredi 19 Juin 2026

TABOULE(14,2,5)

EMINCE DE BOEUF AU

CAROTTES RAPEES(14,9)

PASTEQUE

EMINCE DE DINDE AUX
EPICES(2,5,6)

SOUPE DE COURGETTE GLACE

FILET D ESTURGEON CREME DE

PAPRIKA(2,5,6) CIBOULETTE(11,2,3,5,6,8)
--------------- RIZ CREOLE(6) SEMOULE/LEGUMES A PETITS POIS o
HARICOTS VERTS BIO(6 SPIRALES(10,5,6
e — COUSCOUS(2,5)  |===eeeeeeeeees ( )
FROMAGE >150(6) @ [======ememeee- LAITAGE
FROMAGE PORTION <150(6) () FROMAGE >150(6)
--------------- FROMAGE >150(6) mmmmmmmmmemaae
GLACE(10,46) = [ememeeeeeeee- COMPOTE DE POMME

FRUITS DE SAISON

COCKTAIL DE FRUITS

ORIGINE DES VIANDES DE LA SEMAINE 25

FRUITS DE SAISON

, BEUF , , DINDE , PORC ,
NEE:France NEE: NEE:France NEE:France NEE:
ELEVEE:France ELEVEE: ELEVEE:France ELEVEE:France ELEVEE:
ABATTUE:France ABATTUE: ABATTUE:France ABATTUE:France ABATTUE:
Conformément au décret n°2022-65 du 26 janvier 2022 relatif a I'étiquetage des viandes dans les établissements de restauration.




