BIGANOS MENU DES ALSHS du lundi 20 Juillet 2026
-‘ SEMAINE 30 au vendredi 24 Juillet 2026
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Les menus sont élaborés par la cuisine centrale de Biganos en collaboration avec une diététicienne.

lls sont susceptibles de changer en fonction des approvisionnements.
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COCKTAILDEFRUITS | e
NECTARINE FRUITS DE SAISON ~ COMPOTE POMME ABRICOT

PATISSERIE(10,5,6)

ORIGINE DES VIANDES DE LA SEMAINE 30
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[Conformément au décret n°2022-65 du 26 janvier 2022 relatif a I'étiquetage des viandes dans les établissements de restauration.




